ROENO

azienda agricola

SABATO 20 MARZO 2010 ORE 19.30

IN COLLABORAZIONE CON L’AZIENDA AGRICOLA ROENO

AL RISTORANTE FALORIA MOENA, CENA TIPICA “LADINA”
ANTIPASTO

Il tagliere rustico di affettati Trentini
(prosciutto di cervo, speck riserva, speck cotto, kaminwurz,cacciatorino di maiale, di cinghiale, di cervo,
di capriolo, lonza affumicata) con burro al ginepro
Il carpaccio di manzo affumicato a Moena “Felicetti”
le nostre verdure e funghi all’agro dolce
con il pane alle patate e panech fatto in casa

Servito con spumante “Mati Rose”

PRIMI
Il tris di nostra produzione
L’Orzotto al vino Teroldego, funghi porcini e fonduta di “Fontal di Cavalese”
| canederli di speck
| tagliolini al ragu di cervo e pioggia di ricotta affumicata

Servito con “Roeno rosso Vallagarina 2004”

SORBETTO Al FRUTTI DI BOSCO E BASILICO

SECONDI
Il goulash di manzo
Il salmi di capriolo
La degustazione di “Puzzone di Moena” con cristalli d’'uva alla senape
La polenta di Storo concia e crauti

Servito con “Enantio Valdadige Terradeiforti DOC 2005”

DESSERT
Il nostro strudel di mela con gelato alla cannella
Servito con “S. Cristina vendemmia tardiva 2006”

Caffe
€39.00



